Menús bodas 2011-2012

Extras y otros 

Cocktail de Bienvenida: 5 Euros por Persona
   Variado de Saladitos

   Bebidas: Cerveza, Refrescos, Vinos…)

Cocktail de Bienvenida “Extra”: 10 Euros por Persona

   Brochetas: Melón con Jamón
                      Sandia con Anchoas

   Delicias de Elche

   Buñuelos de Bacalao

   Barquetas de Salmón
   Camembert Frito con Salsa de Arandanos
   Bebidas: (Cava, Cerveza, Vinos…)

 Contratación de música d.j asta las 3h00: 180€

Barra libre: 40 € por Botella
Fundas en sillas: 6€

Espectáculo en vivo: 500€ aprox. 

Centro de flor en mesa: 12€ / centro

Decoración mesa nupcial: 45€

Decoración exterior (pasillo): 250€ aprox.
Montaje de la boda en el exterior (sólo en verano): 6€/pers  
PUEDE COMPONER USTED MISMO SU MENU

ENTRADAS_(Centro de Mesa)_____________ 
Croquetas caseras (2 piezas) 2 €               Jamó ibérico 4€
Buñuelos caseros (2 piezas) 2 €                Salmón marinado 4€
Calamar andaluza 3 €                                Calamar relleno 4€
Pescaditos 3€                                             Carpaccio de ternera 4€     

Queso curado 3€                                        Hojaldre de queso cabra 4€

Delicias de salmón 3€                              Jamón ibérico y queso curado 5,5€       

Ensaladas 3€                                             Foie mi-cuit al moscatel 5€
Chipirones 3€                                           verbena de marisco 6€ 
Langostinos hervidos 3€

Quisquillas 4€
Cigalas 4€

Surtido ibérico 4€

PRIMEROS______________
Ensalada de la casa 8€                               Ensalada de queso brie 8€

Ensalada templada de queso cabra 8€        Pescados 12€
Bomba de mero 12€                                   Vieira gratinada 13€

Foie mi- cuit al moscatel 15€                     Cigalas salteadas al tequila 17€

Plato de marisco 18€

_________________________SEGUNDOS

Arroces desde 9€                                             Pescado (Lubina, dorada) 14€
Magret de pato con salsa de naranja y setas 14€     Vieira gratinada 13€

Confit de pato en su jugo a la dos manzanas 14€     Bomba de mero 13€

Entrecote parilla 14€

Solomillo de ternera 17€

Solomillo al foie 18€

____________________POSTRES
 Profiteroles 3€
Crepes de chocolate 3,50 E                          Coulant de chocolate 6€

Sorbete de limón al cava 3€                         Delicioso de turrón 4€
Tarta de celebraciones 5€                             Frutas 4€

Tiramisu casero 4 E                                      “Piece montée”  5€

Bebidas__________________________
Vino tinto, Blanco, Rosado de la Casa, Refrescos, Agua, Cerveza, Cava, Cafés

5€

Vino Tinto Ribera del Duero, Blanco de Rueda, Rosado de Navarra, Agua Cerveza, Refrescos, Cava, Cafés

8€

Vino Tinto Rioja Crianza, Blanco Marina Alta, Rosado del Penedes, Agua, Refrescos, Cerveza, Cava, Cafés
10€

__________________________________OTROS

Barra libre (hasta las 3h00) 10€

Decoración floral centros de mesa 12€

Centros nupcial a partir de 45€

Decoración especial en mesa 3€

Decoración especial de la sala a partir de 150€

Fundas en silla 6€

Discoteca 300€

Orquestas a consultar

Piano en cóctel 130€

Piano durante la cena 180€

Espectáculo en vivo 500€

Menú niños 12 €

Deposito para reservar fecha de celebración 350€
_________________FORMA DE PAGO____________

El 50% un mes antes de la celebración y el resto al finalizar la misma



Nº 2





Entrantes 


(Centro de Mesa)


Ensalada de setas


Salmón marinado


Hojaldre de queso


Gambas al ajillo


                  ----------





Pierna de Cordero


(Al Horno)


O


Lubina Rellena


Postre


Tarta nupcial





50 €











Nº 1





Entrantes 


(Centro de Mesa)


Ensalada Compuesta


Jamón y queso


Surtido Ibérico


Rueda de Langostinos y Quisquilla


                ------------


         Entrecote  parrilla


                      O


     Dorada al Ajo Pescador


Postre


Tarta nupcial





45 €


 











Nº 3





                  Entrantes


(Centro de Mesa)


          Ensalada de Queso de Cabra gratinado con Vinagreta de albahaca


Carpaccio de Buey al               


Parmesano


          Foie Mi-Cuit al Moscatel


        Tabla de marisco variado


                  --- ----------


Solomillo parilla


O


Rape Marinera


Postre


Tarta nupcial


60 €








 











                     Nº 4


                Individual





            Ensalada de Pato





             Pulpo a la Gallega





Crêpes Rellenos


Con Salsa de Setas


---------


Solomillo de buey  al foie


O


Bomba Rellena de Mero con Salsa de Tomate


                  --------


Tarta Nupcial





  65 E











Bebidas grupo 1








Vino tinto de la casa


(Rioja o Ribera Duero)


        Vino blanco y Rosado


(Penedes)





Refrescos, cerveza, agua





Cava freixenet





Cafés





Incluido en los Menus














Bebidas grupo 2








Vino tinto Crianza 


(Rioja o Ribera del Duero)





Vino blanco 


(Marina alta o Rueda)





Refresco, cerveza, agua





Cava castellblanch


Dos lustros





Cafés





Suplemento 5 E


 











